
 

MENU  

 

Feuilleté d’escargots et pleurotes persillées 
Et son mesclun provençal à l’huile d’olives 

 
Ou 

*Salade  Drômoise (mesclun provençale, dés de caillettes, ravioles 
chaudes, croutons œuf mimosa, vinaigrette à l’huile de noix) 

Ou 

Terrine de saumon et st jacques sauce mousseline 

Et sa salade de mâche et mimosa 

*** 

 

Dos de cabillaud sauce écrevisses 

Rizotto safrané aux petits légumes,  

Verrine de poivrons confis, crique de légumes 

Ou 

Fricassée d’antilopes aux senteurs boisées 

Ou 

*Filet mignon sauce chorizo et asperges vertes 

Ou 

Aiguillettes de poulet grillées au piment doux d’espoulette 

Ou 

Roti de veau à la crème de pleurotes 

 

Gratin dauphinois, verrine de tomates paysanne  

Et roulade de courgettes en duo 

 

 

*** 

 

Brie de Meaux affiné sur verdure 

Ou 

*Fromage blanc à la crème 

 



*** 

opéra 

Et sa crème anglaise 

Ou 

Fondant chocolat (chaud) et sa crème anglaise 

Ou 

Entremet poire chocolat 

*** 

Café 

 

Pain 

 

Vin cave Suze la rousse rouge ou rose  
 

service, nappage, vaisselle compris 
 


